Cahier des charges de I'appellation d’origine diléer « MUSCAT DE SAINT-JEAN-DE-
MINERVOIS »
homologué par le décret n° 2011-1789 du 5 décegOik#&, JORF du 7 décembre 2011

CAHIER DES CHARGES DE L'APPELLATION D'ORIGINE CONTR.EE
«MUSCAT DE SAINT-JEAN-DE-MINERVOIS »

CHAPITRE kr

I. - Nom de l'appellation

Seuls peuvent prétendre a l'appellation d'originat®dlée « Muscat de Saint-Jean-de-Minervois »,
initialement reconnue par le décret du 10 novenil®49, les vins doux naturels répondant aux
dispositions particulieres fixées ci-apres.

Il. - Dénominations géographiques et mentions comgnentaires

Le nom de I'appellation d’origine contrblée peutétomplété par la mention « Muscat de Noél »
pour les vins doux naturels répondant aux conditie production fixées pour cette mention dans le
présent cahier des charges.

lll. - Couleur et types de produit

L'appellation d’'origine contrélée « Muscat de Salean-de-Minervois » complétée ou non par la
mention « Muscat de Noél » est réservée aux ving daturels blancs.

IV. - Aires et zones dans lesquelles différentes éations sont réalisées

1°- Aire géographique

La récolte des raisins, la vinification et I'élaBton des vins, la récolte des raisins, la vinifara
I’élaboration et le conditionnement des vins bériafit de la mention « Muscat de Noél », sont
assurées sur le territoire de la commune du dépeartede I'Hérault de Saint-Jean-de-Minervois.

2°- Aire parcellaire délimitée
Les vins sont issus exclusivement des vignes sitaidms l'aire parcellaire de production telle
qu'approuvée par I'Institut national de l'origine de la qualité lors de la séance du comité ndtiona
compétent du 4 novembre 1993.
L’Institut national de I'origine et de la qualit&pose auprés de la mairie de la commune mentionnée
au 1° les documents graphiques établissant les limitegsglaires de l'aire de production ainsi
approuveée.
V. - Encépagement

Les vins sont issus du seul cépage muscat a geits B.

VI. - Conduite du vignoble

1°- Modes de condui

a) -Densitéde plantation.




DISPOSITIONS GENERALES

- Les vignes présentent une densité minimale Efdgtion de 4000 pieds par hectare ;

- Ces vignes ne peuvent présenter un écartemeatlesrangs supérieur a 2,50 meétres ;
- Chaque pied dispose d'une superficie maximal 5@ métres carrés ; cette superficie est obtenue
en multipliant les distances d’inter-rang et d’egpaent entre les pieds sur un méme rang.

DISPOSITION PARTICULIERE

Pour les vignes plantées au carré ou en quincohagque pied dispose d’une superficie maximale
de 3 métres carrés. Cette superficie est obtenoeuttipliant les distances d'inter-rang et
d’espacement entre les pieds sur un méme rangartédoent entre les rangs et I'écartement
entre les pieds sur un méme rang est inférieugabidél,70 metre.

b) - Regles de taille

DISPOSITIONS GENERALES

- Les vignes sont conduites en gobelet et taibéesille courte;

- Les vignes sont taillées avec un maximum de @soms par pied ¢chaque courson porte un
maximum de 2 yeux francs ;

- Lors de la taille de formation, les coursons sostiallés a une hauteur maximale de 0,50 métre,
cette hauteur étant mesurée a partir du niveaoldussju’a la partie inférieure des coursons.

DISPOSITION PARTICULIERE

Les vignes agées de plus de 20 an8"&uille) peuvent étre taillés avec un maximum de 7
coursons portant au plus 2 yeux francs.

c) - Reégles de palissage et hauteur de feuillage
La hauteur de feuillage permet de disposer derh@tfe carrés de surface externe de couvert végétal
pour la production d’un kilogramme de raisins.

d) - _Chargemaximale moyenna laparcelleLa charge maximale moyenne a
la parcelle est fixée a 6000 kilogrammes par hectar

e)- Seuils de manquants

- Le pourcentage de pieds de vigne morts ou matgjuase a l'article D. 645-4 du code rural etale |
péche maritime, est fixé a 20 % ;

- Pour les vignes dont la densité de plantatiotialei est supérieure a 4500 pieds par hectare, le
pourcentage de pieds de vigne morts ou manquasé&avarticle D. 645-4 du code rural et de la
péche maritime, est fixé a 30 %.

f) - Etat cultural de la vigne
Les parcelles sont conduites afin d'assurer urétadrcultural global de la vigne, notamment soh éta
sanitaire et I'entretien de son sol.

2°- Autres pratiques culturales
L'épamprage du tronc est réalisé avant le 15 juin.

3'- Irrigation

L'irrigation est interdite.



VII. - Récolte, transport et maturité du raisin

1- Récoltt

a) - Les vins proviennent de raisins récoltés anbanaturité.
La date de début des vendanges est fixée seldisfassitions de l'article D. 645-6 du code rural et
de la péche maritime.

b)- Dispositions particulieres de récolfeut moyen ne permettant pas la
récolte de grappes de raisin entieres est interdit.

c)- Dispositions particuliéres de transport de la @l es grappes de
raisins sont transportées entiéres jusqu’aux lEuxinification.

2°- Maturité du raisir

Les vins sont obtenus a partir de modts préseuntentichesse naturelle minimale en sucre de 252
grammes par litre.

VIII. - Rendements — Entrée en production

1- Rendeme]

Le rendement visé a l'article D.645-7 du code reirdle la péche maritime est fixé a 30 hectolitiees
modt par hectare.

2°- Rendement butc

Le rendement butoir visé a l'article D. 645-7 ddeoural et de la péche maritime est fixé a 40
hectolitres de modt par hectare.

3'- Perte du bénéfice de I'appellation d’origine cdiée

Les vins doux naturels sont obtenus dans la lidiit@ rendement a I'hectare de 40 hectolitres de

modt. Ce rendement correspond & la productionwelés produits obtenus sur la superficie déclarée
en vin doux naturel sur la déclaration de récditmut dépassement de ce rendement fait perdre le
bénéfice de I'appellation d’origine contrblée.

4’- Entrée en production des jeunes vignes

Le bénefice de I'appellation d'origine controlégaet étre accordé aux vins provenant :

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir 88"faannée suivant celle au cours de laquelle la
plantation a été réalisée en place avant le 3&tjuil

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir @8 faannée suivant celle au cours de laquelle le
greffage sur place a été réalisé avant le 31tuille

IX. - Transformation, élaboration, élevage, conditbnnement, stockage

1°- Dispositions générales

Les vins sont vinifiés conformément aux usagesuodayaux et constants.

a) - Normes analytiques
Les vins destinés a une transaction, a une exgeditirs du territoire national ou préts a étreanis
consommation répondent aux normes analytiquesrgesya



Titre alcoométrique volumique acquis Supérieur gal & 15%

Titre alcoométrique volumique total Supérieur oal€g21,5%

Teneur en sucres fermentescibles (glucose et

fructose) (grammes par litre) Supérieure ou egale a 125

b) - Pratigues cenologiques et traitements physiques
- Toute opération d’enrichissement est interdite ;
- Le mutage et les compléments de mutage sontiségatans les conditions visée2aai-apres.

c) - Matériel interditL'emploi de pressoirs continus a
vis hélicoidale est interdit.

d) - Capacité de cuverie
Tout opérateur dispose d'une capacité de cuvenindiation équivalente au volume vinifié au
cours de la récolte précédente, a surface égale.

e) - _Entretien du chai et du matériel Le chai (sblswurs) et le matériel de
vinification présentent un bon état d'entretienégéin

f) - _Malitrise des températures de fermentation.
Le chai de vinification est doté d'un dispositiffisant de maitrise des températures des contetdants
vinification.

2°- Dispositions par type de produit

Les vins sont obtenus par mutage du moQt en ceufieychentation.

Le mutage est réalisé par apport d'alcool neutigwe titrant au minimum 96 % vol., dans la limite,
évaluée en alcool pur, de 5 % minimum et 10 % marindu volume du moQt mis en ceuvre.
L'opération de mutage est effectuée avant le 3@ndBre de I'année de récolte du modt.

Toutefois, des compléments de mutage peuventédthisés, dans la limite d'un apport total de 10 %
en alcool pur, avant la déclaration de revendinatio

3'- Dispositions relatives au conditionnement

DISPOSITIONS GENERALES

Pour tout lot conditionné, I'opérateur tient a d&pon de I'organisme de contrdle agréé :

- les informations figurant dans le registre desipations visé a l'article D. 645-18 du code
rural et de la péche maritime ;

- une analyse réalisée avant ou apres le condédiment, et dans ce dernier cas, dans un déla
maximum de 15 jours suite au conditionnement.

Les bulletins d'analyse sont conservés pendanpérnede de 6 mois a compter de la date du
conditionnemen

DISPOSITIONS PARTICULIERES

Vins bénéficiant de la mention « Muscat de - Afin de préserver les caractéristiques
Noé&l » essentielles des vins, ceux-ci sont conditionnes
par I'opérateur produisant les raisins et vinifiant
ces vins ou par l'unité collective de vinification
dont les adhérents récoltent le raisin ;

- Le conditionnement est réalisé au plus tard:|

D
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décembre de I'année de récolte.

4 - Dispositions relatives au stockage

L'opérateur justifie d'un lieu adapté pour le stagkdes produits conditionnés.

5'- Dispositions relatives a la circulation des prisiet & la mise en marché a destination du
consommateur

a) - Date de mise en marché a destination du consoramate
Les vins sont mis en marché a destination du comsdeur selon les dispositions de I'article D. 645-
17 du code rural et de la péche maritime.

b) - Période au cours de laquelle les vins ne peuvietiiler entre entrepositaires agrééss
vins bénéficiant de I'appellation d’origine con&él« Muscat de Saint-Jean-de-Minervois»
peuvent circuler entre entrepositaires agréésta garl5 novembre de I'année de récolte.

X. - Lien avecla zonegéographique

1"- Information sur la zone géographique

a) -Desciption dedacteurs naturels contribuaati lien

Situé a une altitude comprise entre 250 metresB@traétres, exposé au sud, le territoire de la
commune de Saint-Jean-de-Minervois s’'inscrit dareszone de plateaux calcaires de I'Eocene, au
nord-est de la zone géographique de I'appellatiorigine contrélée « Minervois », et au pied du
versant méridional de la Montagne Noire.

Le paysage est remarquable par son caractere matékamineux. En bordure des parcelles de
vigne se trouvent des murets de pierres séches, @ie des constructions vieilles de plusieurs
siécles, nomméescapitelles» (abris de pierres séches), qui ttmoignent gderlsévérance et du labeur
de nombreuses générations d’agriculteurs.

Les sols les plus caractéristiques sont issusattérhition de calcaires de\kentenac» ou de calcaires
marins a alvéolines de kderdier ». lls sont trés caillouteux, blanchatres, pauwasmatiere
organique, et peu profonds, avec un pouvoir caoef eleve.

Le climat est méditerranéen tempéré, avec une@iugirie annuelle moyenne de 820 millimetres et
une température annuelle moyenne de 13°5 C. Ledpjpadions ont un caractére orageux avec un
maximum au printemps et a I'automne.

La zone géographique est soumise aux influencegedti d’'Est, vent marin, et d'Ouest, la
« Tramontane». Cette derniére dégage le ciel et favorise woleiflement annuel d’environ 2500
heures. La proximité de la mer Méditerranée, arenvb0 kilomeétres et la relative altitude, induisen
un climat tempérant I'ardeur solaire estivale, esintenant, de surcroit une fraicheur nocturne. Les
conditions de maturité des raisins sont ainsi megpia I'équilibre sucre-acide du cépage muscat a
petits grains B.

La zone géographique s’étend donc exclusivemen serritoire de la commune de Saint-Jean-de-
Minervois dans le département de I'Hérault.

b) - Desciption dedacteurs humains contribuasti lien

Les Phocéens, au 1V siécle avant notre ére, ont investi les rivagels aeer Méditerranée et ont
enseigné, aux peuplades autochtones, la cultueevitgne.

Depuis, la vigne organise la vie de cette régiaragonnu les périodes historiques d'expansiods et
crises propres a la région languedocienne.



Au XVII &M siécle, avec I'amélioration du réseau routier etctéation de nouvelles voies de
communication, notamment le canal du midi, cettiuoel s'impose alors définitivement dans le
paysage économique de la région.

La vigne surmonte la crise phylloxérique de ladim XIX*™ siécle, époque a laquelle commence
limplantation du cépage muscat a petits grainauBle territoire de la commune de Saint-Jean-de-
Minervois. Il est réservé d’abord a une implantato sein de petites parcelles ou les pieds dessiig
serpentent, sans alignement défini, entre dallesicas, murets de pierres, la ou se trouve undeeu
terre.

Les grandes parcelles plantées au carré sonr@les/ées a la production de vin rouge, alors a son
apogée. )

Au début du XX™¢siecle, tout au plus une dizaine d’hectares deeggréparties sur 'ensemble du
plateau, assure cette production d’exception.

Sous l'impulsion du vigneron Edouard JEAN, les v@taborés a partir du cépage muscat a petits
grains B obtiennent leurs lettres de noblesse,awéss, dés 1896, au concours de Montpellier, par
une premiere distinction pour un vin doux issu @eé&page.

Les producteurs de la commune de Saint-Jean-deriiises’orientent alors vers une production
de «vin de muscap et d'autres suivent la voie tracée, tel Roma8ITRE, qui obtient de nombreuses
médailles aux concours régionaux au cours des arir939€.

Les producteurs commencent & commercialiser leguption et Louis CORBIERE propose alors des
étiquettes au graphismeakt-déco », tres avant-gardistes, sur ses bouteilles. pata&on s’étend
rapidement grace notamment & Edouard JEAN qui coniatise son «in de muscab dans les
épiceries fines de toute la France.

Fort de la notoriété sans cesse croissante, desgpnaducteurs entreprennent la démarche de
reconnaissance en appellation d’origine contrdéegielle est obtenue en 1948.

Les registres de déclaration de récolte des anb@&3 et 1935 mentionnent respectivement 52
hectolitres et 78 hectolitres de vin doux natupehduits sur la commune, puis 100 hectolitres en
1944 et 1945.

Le véritable essor du vignoble destiné a la pradoatle vin doux naturel commence au cours des
années 1960 avec 50 hectares en culture. L'expassiconfirme au cours des années 1990, avec 120
hectares, et grace aux parcelles gagnées surrigugare vignoble, en 2009, atteint 250 hectares,

qui correspond pratiquement au potentiel maximuertdhsion.

Les moyens de mise en culture moderne ont permi®uiguérir des parcelles présentant des sols trés
caillouteux, a fort potentiel qualitatif, et de nifaal avantageusement la taille et la physionomie d
parcellaire des exploitations.

Le vignoble produit, en 2009, 5500 hectolitres étéb par 7 domaines de producteurs indépendants et
d’'une cave coopérative qui assure a elle seule @dé4olumes.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes du produit

Les vins sont exclusivement des vins doux natunlelscs, élaborés a partir du seul cépage muscat a
petits grains B. Les rendements sont trés faikdeproduction de modt a I'hectare étant limitéeOa 3
hectolitres. Ces modts présentent une richessagces minimale de 252 grammes par litre.

Les vins présentent une teneur minimale en sueresehtescibles de 125 grammes par litre, aprés
mutage.

Les vins ont généralement une robe or péle asaftets et des ardbmes évoquant souvent les fruits
exotiques, les agrumes et les fruits a chair biiedmme la poire.

Ces caractéristiques sont plus particulieremerstclafles aux vins bénéficiant de la mention «
Muscat de Noél », lesquels, afin de préserver learactéristiques essentielles, sont conditionnés
chez l'opérateur les vinifiant ou par I'unité cotige de vinification dont les adhérents récoltiest
raisins, au plus tard I€"Hécembre de I'année de la récolte.

lIs offrent en bouche un équilibre ou la puissaseeyie par la richesse des modts, et la fraicheur,
portée par une acidité naturelle, se fondent asandnie et persistance.



3°- Interactionscausale

Située a 250 metres d'altitude, la commune de Saah-de-Minervois bénéficie d’un climat
méditerranéen tempéré. Avec une pluviométrie ammumbyenne de 820 millimetres, le cépage
muscat a petits grains B bénéficie d’'une alimeatatiydrique faible, mais réguliére, en période
estivale.

Le savoir-faire viticole s’exprime dans le choixsdeux d'implantation du vignoble, en retenant au
sein de l'aire parcellaire délimitée les parcepessentant des sols issus de I'altération de cakai
peu profonds, caillouteux, blanchatres et pauvnes&iére organique.

La conjonction d'un climat tempéré, avec sa fraichikée a l'altitude, et de sols pauvres qui
régulent la chaleur du jour et dont la douce réatiion de la pierre permet une maturité optimale d
raisin, favorise la récolte de raisins présentard teneur élevée en sucre et exprimant leur riche
potentiel aromatique terpénique, dans un équitilerpuissance et de fraicheur.

Le savoir-faire viticole s’exprime également damshoix des modes de conduite en favorisant la
conduite en gobelet avec une taille courte et dassons positionnés a une hauteur maximale de 0,50
metre afin de permettre aux raisins, qui bénéftailenla fraicheur des nuits d’été sur le plateau, d
disposer d’'une chaleur réguliére et sans excepraduction est maitrisée, avec un rendement faible
associé a l'interdiction d’irrigation, I'épampragéeligatoire du tronc et le niveau de maturité des
raisins est élevé dans le respect des usagesumeatate officielle de début de vendange ou « ban d
vendanges », fixée chaque année.

En conservant la tradition de récolte manuelle @ésins, les vignerons contribuent a préserver
I'originalité et les caractéristiques, tant de lati®re premiére que du paysage issu du labeur de
plusieurs générations.

Le mutage est réalisé a l'alcool neutre d’origimeique en cours de fermentation. Cette neutralité
permet de conserver des arbmes primaires du rdisimichir le vin d’ardmes fermentaires et de bien
assurer équilibre et stabilité physique.

Les vins bénéficiant de la mention « Muscat de Naéhduisent un usage local. lls sont conditionnés

trés tét, dans la zone géographique délimitée s tazone a proximité immédiate restreinte, chez
I'opérateur ayant vinifié les vins ou par I'unitéliective de vinification dont les adhérents réentt

les raisins, donc sans transport. Les producteairixant pour objectif de mieux sauvegarder la

qualité et la spécificité d’'un produit privilégiaes caractéres de jeunesse et par conséquenitiatian

de l'appellation d'origine contrdlée. Une obligatidéclarative de conditionnement particuliere pour

ces vins est définie et leur contrble apres comiitement est spécifié dans les principaux points a
controler.

Jusqu’en 1908, Saint-Jean-de-Minervois n’était giameau rattaché au village de Pardailhan. Ce
dernier, situé a 7 kilomeétres, sur une zone prétagmeuse a 650 metres d’altitude, vouée aux
productions animales et légumiéres, et hotammenhw® pour ses navets noirs, présente une
physionomie totalement différente de Saint-JeaMiervois, qui s'identifie par son caractere
méditerranéen et exclusivement viticole. )

L'essor de la production de vins doux naturelsgé@bout XXM siécle, et la notoriété des vins acquise,
au fil des générations, ont poussé la communautpro@ucteurs a demander officiellement la
reconnaissance de la commune de Saint-Jean-dexMdisicAinsi, fait relativement rare il a été créé
deux entités villageoises, aux motifs de la diffiée de « terroir » et de production agricole. Ceci
témoigne de l'originalité et la spécificité du « dbat de Saint-Jean-de-Minervois »

Depuis cette époque, la devise du « Muscat de-$eam-de-Minervois » estnihil supra» («rien de
meilleur »), ornée d’'un blason rouge et or portant la cdoix-anguedoc surmontée d’'un aigle, comme
pour rappeler encore mieux son identité et sareutiacitane.

XI. - Mesures transitoires



Les parcelles de vigne plantées avant la date quilgt 2009, avec un écartement entre les rangs e
sur le rang supérieur a 1,70 meétre et inférieumn@ees, continuent a bénéficier, pour leur récalte
droit & I'appellation d’origine contrdlée, jusqulaur arrachage, sous réserve du respect des
dispositions relatives a la hauteur de feuillagédidans le présent cahier des charges

XIl. - Regles de présentation et d'étiquetage

1°- Dispositions générales

Les vins pour lesquels, aux termes du présent ccaleie charges, est revendiquée I'appellation
d'origine contrblée « Muscat de Saint-Jean-de-Miier» et qui sont présentés sous ladite appailatio
ne peuvent étre déclarés apres la récolte, olaksonsommateurs, expédiés, mis en vente ou vendus
sans que, dans la déclaration de récolte, damsnlesnces, sur les prospectus, étiquettes, factures,
récipients quelconques, l'appellation susvisédrssitite.

2°- Dispositions particulieres

a) - Les mentions facultatives dont ['utilisation, wertu des dispositions communautaires, peut étre
réglementée par les Etats membres, sont ins@giteses étiquettes, en caracteres dont les dimes)sio
aussi bien en hauteur qu’en largeur, ne sont ppérisures au double de celles des caractéres
composant le nom de I'appellation d’origine coréedl

b) - La mention « vin doux naturel » est inscrite Isgrétiquettes.

c) - Les vins bénéficiant de la mention « Muscat déINaont obligatoirement présentés

.- avec l'indication du millésime ;

- avec, sur les étiquettes, l'indication de la noentc Muscat de Noél », inscrite en caractéres kent
dimensions ne sont pas inférieures, en hautearmreitié de celles des caractéres composant le nom
de I'appellation d’origine contrélée.

La mention figure également dans les annoncegsprospectus et sur les factures.

CHAPITRE Il

l. - Obligations déclaratives

1. Déclaration préalable d’affectation parcellaire

Chaque opérateur déclare auprés de I'organisméfdagsek et de gestion la liste des parcelles
affectées a la production de I'appellation d’oregaontrolée avant I€Xévrier qui précede la récolte.
Cette déclaration est renouvelable par tacite sratdion, sauf modifications signalées par 'opénate
avant le 1 février qui précéde chaque récolte.

Cette déclaration précise :

- l'identité de I'opérateur ;

- son numéro EVV ou SIRET ;

- la ou les caves coopératives auxquelles il esttéellement apporteur ;

- pour chaque parcelle : la référence cadastalyperficie, I'année de plantation, le cépage, la
densité de plantation, les écartements sur leegbagtre les rangs.

Elle est accompagnée de la copie de la liste deell@g présentant un pourcentage de pieds morts ou
manquants supérieur a 20 % ou a 30 %, établie woafoent aux dispositions de l'article D. 645-4 du
code rural et de la péche maritime.

L'opérateur peut déclarer renoncer a produire kEdlipion d'origine contrdlée jusqu’au début des
vendanges et au plus tard le 15 ao0t, sur judtfficeotivé, auprés de I'organisme de défense et de
gestion.

2.Déclaration de revendicatioha déclaration de revendication est adressée gdiisme de
défense et de gestion avant le 31



décembre de I'année suivant 'année de récolte at@ins dix jours ouvrés avant la premiere
transaction ou le premier conditionnement.

Elle indique :

- 'appellation revendiquée ;

- le volume du vin ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- le nom et I'adresse du demandeur ;

- le lieu d’entrepdt du vin.

Elle est accompagnée d’'une copie de la déclardémécolte, d’'une copie de la déclaration défiaitiv
de mutage et, le cas échéant, d'une copie de lardéon de production.

3.Déclaration préalable des transactions en vrac es tetiraisons

Tout opérateur souhaitant commercialiser en vracinnbénéficiant de I'appellation d’origine
controlée effectue, auprés de I'organisme de clenagréé, une déclaration de transaction au moins
cing jours ouvrés avant la (premiere) retiraisandans un délai maximum de cing jours ouvrés

apres la transaction.

4.Déclaration de conditionnement

Tout opérateur souhaitant conditionner un vin héiaétt de I'appellation d'origine contrblée effeetu
aupres de l'organisme de controle agréé, une @diclarpréalable de conditionnement pour le lot
concerné dans un délai de huit jours ouvrés at@pdération.

Les opérateurs réalisant plus de douze conditioenepar an sont dispensés de cette obligation
déclarative mais adressent mensuellement une dtolarécapitulative.

5.Déclaration de conditionnement pour les vins bémgfit de la mention « Muscat de Noél »
Tout opérateur souhaitant conditionner un vin béraft de la mention « Muscat de Noél » effectue
aupres de lI'organisme de défense et de gestiodéaiaration préalable de conditionnement pour le
lot concerné dans un délai de trois jours ouvr@sle début de I'opération. L'organisme de
défense et de gestion en informe dans les meiltglass I'organisme de contrdle agréé.

Ce document complété des informations exigées at palu présent chapitre vaut déclaration de
revendication pour les opérateurs ne réalisantrgséul conditionnement pour le volume susceptible
de bénéficier de la mention « Muscat de Noél ».

6.Déclaration relative a I'expédition hors du territe national d’un vin non conditionn€out
opérateur souhaitant effectuer une expéditiondhotsrritoire national d’'un vin non conditionné
bénéficiant de I'appellation d’origine contréléefait la déclaration aupres de I'organisme de é&atr
agréé au moins dix jours ouvrés avant I'expédition.

L'opérateur précise les volumes concernés.

7.Déclaration de renoncement a la mention « Muscatldél »

Tout opérateur commercialisant, en appellationidine contrblée « Muscat de Saint-Jean-de-
Minervois », un vin bénéficiant de la mention « Masde Noél », adresse une déclaration de
renoncement pour cette mention, a I'organisme diendé et de gestion et a 'organisme de contrdle
agréé, quinze jours ouvrés au moins avant ce renugat et au plus tard atl fevrier de 'année qui
suit celle de la récolte.

8.Déclaration de déclassement

Tout opérateur effectuant un déclassement de énéflziant de I'appellation d'origine contrélée en
fait la déclaration, auprés de l'organisme de dé&fert de gestion et aupres de l'organisme de tontrd
agréé, au moins quinze jours avant ce déclassement.

Il. - Tenue de registres

Les registres suivants sont renseignés réguliereesont tenus a la disposition de I'organisme de
contréle agréé.



1.Suivi de maturit
Registre de suivi de maturité avec relevé de laegse en sucre des raisins par unité culturale ou
enregistrement de la richesse en sucre des riosinde la vendange ou analyse de la teneur ea sucr

et du titre alcoométrique volumique acquis du aoaré¢ lors du mutage.

2.Registre relatif aux dispositions transitoildste des parcelles faisant I'objet de
dispositions transitoires relatives au mode de gited

3.Plan de cavdl permet notamment d’identifier le nombre, la d@sition et la

contenance des récipients.

CHAPITRE 1lI

I. - Points principaux a contrdler et méthodes d’éaluation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER

METHODES D'EVALUATION

A — REGLES STRUCTURELLES

Al - Appartenance des parcelles plantées (et
affectées) a l'aire délimitée

Contrbéle documentaire et controle sur le terrai

A2 — Potentiel de production revendicable (mod
de conduite, entrée des vignes en production
suivi des mesures transitoires)

e
,Contréle documentaire et contrble sur le terrai

A3 - Outil de transformation, élevage,
conditionnement et stockage

Appartenance du lieu de vinification ou de
conditionnement a l'aire géographique ou a l'ai
de proximité immeédiate

r&Controle documentaire et/ou contrble sur site

Matériel interdit

Contrbéle documentaire et/ou coOlatr

Tracabilité du conditionnement

Contrble documeatatrcontrdle sur site

Lieu de stockage adapté pour les produits
conditionnés

Contrbéle documentaire et controle sur site

B — REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignoble

Taille

Controle sur le terrain

Charge maximale moyenne a la parcelle

Controléegerrain

Epamprage

Contréle sur le terrain

Etat cultural de vigne

Contr6le sur le terrain

B2 - Récaolte, transport et maturité du raisin
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Maturité du raisin

Contrble documentaire

Récolte et transport des grappes entiéres de |

A2zmtrole sur le terrain

B3 - Transformation, élaboration, élevage,
conditionnement, stockage

Mutage

Contrble documentaire

Maitrise des températures de vinification

Contdileumentaire et/ou contrble sur site

Capacité de cuverie

Contrbéle documentaire et/otr@ersur site

B4 — Déclaration de récolte et déclaration de
revendication

Déclaration préalable d'affectation des parcell

esont®le documentaire et/ou contrble sur le ter

rain

Manquants

Contrbéle documentaire et/ou controldestarrain

- Rendement autorisé ;
- Production totale des parcelles revendiquées

Contrbéle documentaire

Déclaration de revendication

Contréle documengtigntrole sur site

C — CONTROLES DES PRODUITS

Au stade de la transaction ou du conditionnem

en%ontrﬁle documentaire et/ou examen analytid
xamen organoleptique.

ue

Mention « Muscat de No€&l », apres
conditionnement

Examen organoleptique de tous les lots

Vins non conditionnés destinés a une expédition
hors du territoire national

Examen analytique et organoleptique de tous le
lots

UJ

D — PRESENTATION DES PRODUITS

Lieu de conditionnement
(mention « Muscat de Nog&l »)

Contrbéle documentaire et controle sur site

Etiquetage (mention « Muscat de Noél » avec

Contrbéle documentaire et controle sur site

indication du millésime)

Il. — Références concernant la structure de contré

Institut National de I'Origine et de la Qualité (INAO)

TSA 30003

93555 - MONTREUIL-SOUSBOIS Cedex
Tél : (33) (0)1.73.30.38.00

Fax : (33) (0)1.73.30.38.04

Courriel :info@inao.gouv.fr

Le contrble du respect du présent cahier des chasgfeeffectué par un organisme tiers offrant des
garanties de compétence, d'impartialité et d'indégece, sous l'autorité de I'INAO, sur la base d'un

plan d'inspection approuve.
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Le plan d'inspection rappelle les autocontrdleisésapar les opérateurs sur leur propre activitése
contrdles internes réalisés sous la responsathdiorganisme de défense et de gestion. Il indiegsie
contrbles externes réalisés par l'organisme tiass gue les examens analytique et organoleptique.
L’ensemble des contrbles est réalisé par sondaggevins bénéficiant de la mention « Muscat de
Noél » font I'objet d’'un contrdle organoleptiquesgdmatique et les vins non conditionnés destinés a
une expédition hors du territoire national fontbjet d’un contrdle analytique et organoleptique

systématique.
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